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daoliobre 2021 adoggl Pasticcers
Pasticcera Maggia, Piazza Buccari 12 — Montorio V.se, Verona

Pasticcere complementare

da agesto 2019 a setternbre 2021 Geslore
Ristorante La Pesa, Via Polanc 131 Polano - Verona

Gestione del locale, responsabile della cucina

da luglio 2013 atuglio 2618 Capo Parlita
Bottega del Vino, Via Scudo di Francia 3 - Verona

Capo partita, addetto ai primi piatii.

da aprie 2041 a giugne 2013 Capo Partita
Hotel Due Tormi - Verona

Capo pariita, addetto ai primi piatti.

da otiobre 2000 & marzo 2011 Geslore
Pizzeria “Pepe e Salg" - Grezzana di Verona

Gestione del locale, responsabile della cucina

Stagions estiva 2009 Capo Fartita
Trattoria “Da Giovanni Rana" — Piazza Bra, Verona

Capo partita, addetto ai primi piatti, ottima conoscenza delle lavorazioni della pasta fresca

da settembre 2008 a glugne 2008 Cuoco
Risforante “La Pesa" — Poiano, Verona

Addetto ai secondi pialli e alla pasticceria

Stagione estiva 2007 Cuoco
Trattoria “Da Giovanni Rana" — Piazza Bra, Verona

Addetto ai primi piatti, ottima conoscenza delle lavorazioni della pasta fresca

febbralo-giugno 2007 CLoco
stagions estiva 2008 Rigtorante "Ai Teatr” — Verona

Geslione dei catering presso varie aziende del tervitorio
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ISTRUZIONE E FORMAZIONE

Settermbre 2000 — Glugno 2004

Competenze profossional

Competenzes informatiche

Adire: compefenze

Patente di guida

Dat personal

Curricuium Vilao Sostituire con Mome () Cogrome (i)

Cuoco
Sport Hotel "Pancrama” — Corvara in Badia, Alta Badia, Bolzano

Gestione di un club privalo in alta quola, gestione clienti. Vinoteca, abbinamento cibo-vino

Cuoco
Trattoria “Da Giovanni Rana” ~ Piazza Bra, Verona

Addetto ai primi piatti, oftima conoscenza delie lavorazioni defla pasta fresca

Commis di cucing
Ristorante “12 Apostoll” — Vierona

Addetto af second piatti

Ajuto cuoco

Ristorante "12 Apostali” - Verona
Ristorante ‘Maffei” - Veerona

Stage presso Hotel “Sud Point" - Verona

Dinloma di Tecnico dei Servizl dells Ristorazione
votazione 64/100

IPSSAR "A. Bedl", via A. Berardi — Chievo, Verona

Corso 57/2/ALNPS/02  Allestato regionale con titolo di Chef Enogastronomo con votazione Ottimo

« Buona padronanza della gestione dei gruppi di lavoro, ottima autonomia lavorativa.
« Qtiima padronanza degli strumenti Microsoft Office e dei browser Intemet Explorer e Mozilla Firefox.

= Pratico la pesca a livello agonistico
= Pratico jogging setimanalmente o frequenio la palestra.

A-B

Autonizzo i trattamento dei miei dati personali ai sensi del Decreto Legislativo 30 giugne 2003, n. 186
"Codice in materia di protezione dei dati personali.

Verona, 3 maggio 2022




